ODSTAVNOVAC
Navod k pouziti

Technické udaje

Model: HJ-630M

Sitové napéti: 230V

Sitovy kmitocet: 50 Hz Maximalni objem naplné nadoby mixéru: 1|
Ptikon: 300 W Maximalni teplota naplné: 60 °C
Max pocet otacek: 20 000 ot/min Maximalni objem naplné nadoby mlynku: 0,4 |
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Regulator rychlosti

P = PULSE, intervalova poloha na kratké impulsy

0 = poloha,OFF”

1 = pomalé otacky na odstaviiovani nebo drceni tuhych potravin
2 =rychlé otacky na michani

Odstaviovac

S timto jedine¢nym odstavriovacem rychle ziskate
zdravé ovocné a zeleninové stavy, Cerstvé ovocné
Caje se spoustou vitamin( a mineralnich latek v kazdé
sklenici. Vzdy Cerstvé, zdravé a pfirodnil

Pristroj je vybaven bezpe¢nostnim systémem. To
znameny, ze pokud soucdsti nejsou spravné slozeny
a aretovany podle predpisu, neni pfistroj funkeni.

Pokyny:

1) Nasadte oddélovag, sito (sito zatlacte) a kryt na po-
hon a zafixujte je po obou stranach podle popisu
a obrazku uvedeném v tomto névodu.

2) Pted pfipojenim pfistroje k siti se presvédcete, ze
hlavni vypinac je poloze ,OFF” - vypnuto. Zapnéte
na cca 5 sekund.

3) Oddélte ovoce od slupky a rozkrojte na malé kusy,
vhodné do plniciho otvoru.

4) Zapinejte ptistroj v kratkych intervalech a zlehka
ovoce pfitlacujte pomocnym kolikem.

5) Dbejte na to, aby byly odstrarovany pfipadné
zbytky, které nepadaji do zasobniku zbytka.

- - -

=y
Mixér
IdedIni doplnék pro Vas odstaviovac. Umozni zpraco- ‘
vani masa (nakrajené na kosti¢ky 2x2cm, jednotlivé
porce maximalné 125g, doporucujeme pfidat trochu
oleje ¢i tuku), ovoce, zeleniny, vyrobu chutnych
koktejlt, omacek, polévek, détské stravy, pyré atd. ‘
Mixér je vybaven sitem, které podle ucelu mizete,
ale nemusite pouzivat. Sito se zasune ve stfedu do
zasobniku mixéru. Zbytky, které chcete oddélit od
hotového napoje, zUstavaji na sité. Dbejte na to, aby ‘
se sito obcas vyprazdnilo, aby nedochazelo k pretize-
ni motoru.
Pfed vybranim sita vyprazdnéte zasobnik mixéru, aby
se napoj nemichal se zbytky.

Pokyny:

1) nasadte na pfistroj spojovaci nastavec

2) umistéte na nastavec mixovaci nadobu

3) zafixujte otoc¢enim proti sméru hodinovych rucicek

4) jednotlivé porce zeleniny maximalné 125-150 g,
jednotlivé porce ovoce maximalné 150-200 g,
maximalni doba mleti 30-50 sekund
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Mlynek

Vhodné pro mleti kdvy, kofeni, krouhani syra, pro
piipravu salatd, rozemleti masa, vyrobu pomaza-
nek, strouhdni ¢okolady atd.

Pro oba mlynky, které jsou soucasti ptislusenstvi
plati, Ze pfistroj je nefunk¢ni, pokud

systém neni spravné slozen a aretovén (ve vodo-
rovné poloze). Zasobniky mlynkd mulzete pfi ¢isténi
rozebrat pro snadnéjsi manipulaci. Pamatujte na to,
Ze noze jsou velmi ostré.

Pokyny:

1) nasadte na pfistroj spojovaci ndstavec

2) umistéte na nastavec mleci zasobnik

3) zafixujte oto¢enim proti sméru hodinovych
rucicek

4) jednotlivé porce maximalné 100 g, maximalni
doba mleti 30-50 sekund

UPOZORNENI:

Pred zapojenim pFistroje do el. sité a jeho zapnu-
tim vZdy dbejte na to, aby miska/nddoba a noze
byly Fdadné nasazeny na pohonné jednotce!

Plastové viko misky rddné priklopte a dotdhnéte!
P¥i prvnich pouZitich pFistroje miiZe byt dotazeni
vika obtiznéjsi.

Pokud neni viko misky dostatecné dotazeno nedojde k uvolnéni bezpecnosti pojistky spousté-
ce motoru a pristroj se po jeho stisknuti nerozebéhne.

Nedbalé sestaveni miiZe zplisobit poskozeni pFistroje.
Dokud se niiZ nezastavi, nesnimejte viko misky!

Obsluha

- prectéte si prosim pozorné navod k obsluze pfed prvnim uvedenim pfistroje do provozu

- po vybaleni zkontrolujte, jestli pfistroj neni poskozeny

- pred uvedenim do provozu dbejte na to, aby elektrické napéti bylo v souladu s napétim, které je uvedeno na
Stitku pfistroje

- pristroj smi byt pouzivan jen k ur¢enému Ucelu. V piipadé pouzivani v rozporu se stanovenym ucelem,
vyrobce za vyrobek neruci!

- pristroj se smi pouzivat jen v bezvadném stavu

- postavte pfistroj na vodorovnou plochu a zajistéte proti posunuti

- pouzivejte jen pfislusenstvi schvalené vyrobcem

- nikdy se pfistroje nedotykejte vihkyma nebo mokryma rukama

- nikdy pfistroj neponoite do vody

- pfed prvnim pouzitim odstrante ochrannou folii ze sitka odstaviiovace

- pokud pfistroj nepouzivate odpojte ho od elektrické sité!

- nenechdvejte pristroj bézet zbyte¢né dlouho nebo bez obsahu. PFilis dlouhy nebo staly provoz mUize zpuiso-
bit prehrati a poskozeni motoru!

- nepouzivejte odstaviovac je-li rotacni sitko poskozeno!

- vypnéte spotiebic¢ pfed vyménou pfislusenstvi nebo pristupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji!

- jestlize je napéjeci pfivod poskozen, musi byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabrénilo vzniku nebezpecné situace.

- pokud neni spotiebic z jakéhokoliv diivodu pouzivan musi byt vidlice jeho napéjeciho pfivodu vytazena ze
sitové zasuvky!

- nenechavejte pristroj bez dozoru a v dosahu déti!
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Varovani:

Dévejte pozor, aby se do oblasti motoru nedostala zadna tekutina! Pokud pfistroj

rozebirate, odpojte ho od elektrické sité. Pfistroj musi byt v bezvadném stavu — zasobniky nebo
drzaky nozl nesméji byt poskozené.

Bezpecnostni pokyny:

Za chodu pristroje nikdy nesahejte do zésobniku. Pamatujte na to, ze noZe jsou velmi ostré!

Doporucujeme:

15 sekund provozu - 5 sekund prestavky

1 minuta provozu - 1 minuta prestavky

Pristroj je vybaven pojistkou proti pfehfati: dojde k jeho vypnuti, pokud bude pfili$ dlouho

v provozu nebo dojde k pretiZeni. Pristroj opét zapnéte po cca 30 min.

Cisténi

- pfed rozebranim musi byt pfistroj odpojen od sité

- pfistroj rozebirejte dle popisu uvnitf tohoto ndvodu

- pocitejte s tim, Ze noze jsou velmi ostré

- pfistroj se nesmi nikdy ¢istit pod tekouci vodou

- soucasti mlzete Cistit slabym cisticim prostfedkem, nepouzivejte agresivni chemikalie, které
mohou poskodit dily zumélé hmoty

- soucasti nejsou vhodné do mycky na nadobi

- pohon mazete cistit vihkym hadfikem

- na odstranéni zbytka ze sita se nejlépe hodi mékky kartacek

Ochrana zivotniho prostiedi
Informace k likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni
Po uplynuti doby Zivotnosti pfistroje nebo v okamziku, kdy by oprava byla neekonomicka, ptistroj
nevhazujte do domovniho odpadu. Za Gcelem spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na urce-
nych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma.
Spravnou likvidaci pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich
B \cgativnich dopadd na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné
likvidace odpadt. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pri
nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.
Baterie nevhazujte do bézného odpadu, ale odevzdejte na mista zajistujici recyklaci baterii.

Servis

V pfipadé, Ze po zakoupeni vyrobku zjistite jakoukoli zdvadu, kontaktujte servisni oddéleni. Pfi pouziti vyrob-
ku se fidte pokyny uvedenymi v pfilozeném navodu k pouziti. Na reklamaci nebude bran zfetel, pokud jste
vyrobek pozménili ¢i jste se nefidili pokyny uvedenymi v navodu k pouZziti.

Zaruka se nevztahuje

na prirozené opotiebeni funk¢nich ¢asti vyrobku v disledku jeho pouzivani

na servisni zasahy souvisejici se standardni tdrzbou vyrobku (napt. ¢isténi, vyména dilG podléhajicich
béZnému opotiebeni ... )

na zavady zpusobené vnéjsimi vlivy (napf. klimatickymi podminkami, prasnosti, nevhodnym pouzitim
apod.)

- na mechanicka poskozeni v disledku padu vyrobku, narazu, dderu do néj apod.

na skody vzniklé neodbornym zachazenim, pretizenim, pouzitim nespravnych dili, nevhodného pfislusen-
stvi ¢i nevhodnych nastrojd apod.

U reklamovanych vyrobkd, které nebyly fadné zabezpeceny proti mechanickému poskozeni pfi prepravé
nese riziko pripadné skody vyhradné majitel.

Dodavatel si vyhrazuje prdvo na piipadné zmény v ndvodu k pouZiti a neruci za mozné tiskové chyby.
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RECEPTY

CERSTVE OVOCNE DZUSY

Bohaté na vitaminy, mineralni latky a dal3i uzite¢né Ziviny. Cerstvé ovocné dzusy jsou
pfirodni, nejvice chutné napoje. Recepty jsou kombinaci chuti a struktury v mnoha
rlznych variacich. UZijte si tento pozitek!

Ananasovy dzus

1 maly hrozen vina

1 ananas

1 1zi¢ka citronové stavy

Priprava: Ovoce dukladné umyjeme. Ananas oloupeme a nakrajime na mensi klinky.
Zpracujeme v odstaviiovaci. Vzniklou stavu osladime dle libosti cukrem a podavame
s kostkou ledu.

Pomerancovy dzus

2 stfedni pomerance

1 mensi mrkev

1 I1Zi¢ka citronové stavy

Priprava: Pomerance oloupeme a nakrajime na ¢tvrtky. Mrkev oskrabeme a nakrdjime
na mensi kostky. Zakapeme citronovou $tavou. Zpracujeme v odstaviiovadi a dle chuti
pfidame cukr. Podavame s ledem.

Citronové prekvapeni

1/2 grapefruitu (rdZzovy nebo cerveny)

1 stfedni pomeranc¢

1 alek jahod

Pfiprava: Ovoce umyjeme. Pomeranc i grep oloupeme a nakrajime na drobné dilky.
Jahody zbavime stopek. Zpracujeme v odstavnovaci. Vzniklou $tavu je mozné dle chuti
dosladit. Poddvame chlazené.

Jahodovy dzus

1 stfedni jablko

1 mensi ananas

1 salek jahod

Priprava: Ovoce umyjeme. Ananas oloupeme a nakrajime na mensi klinky. Jahody
zbavime stopek, poptipadé drobné pokrajime. Jablko oloupeme, zbavime jader a na-
krajime na mensi dilky. Zpracujeme v odstaviiovaci. Poddvame chlazené a dle chuti
doslazené.

Tropic

1/2 8alku rybizu

1 mensi ananas

1 pomeran¢

1 Salek vody

Priprava: Rybiz dikladné umyjeme. Ananas a pomeranc¢ oloupeme a nakréjime na
malé dilky. Zpracujeme v odstaviovaci a dle chuti dosladime. Poddvéme chlazené
a zdobené kousky ovoce.
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CERSTVE ZELENINOVE NAPOJE

Vsechny recepty na zeleninové $tavy jsou pfipravovany v odstaviovaci za pouziti
stupné rychlosti 2. Stejné jako ovocné dzusy jsou i ¢erstvé zeleninové stavy bohaté na
vitaminy a velice zdravé. Je mozné je uchovévat 2 - 3 dny v lednici.

Rajcatova stava

2 stfedni rajcata

1 Izice citronové $tavy

kofeni — pepf, bazalka, atd.

Priprava: Raj¢ata umyjeme a nakrdjime na ¢tvrtky. Zpracujeme v odstaviiovaci a vznik-
lou $tdvu smichdme s citronem. Dle uvéazeni dochutime kofenim. Poddvdme chlazené.

Zeleninovy napoj

1/2 stfedniho rajcete

1/4 stfedni okurky

1 stiedni mrkev

1 dilek celeru

1 hrst $penatu

1/2 $alku hlavkového zeli

1 3alotka

sul, koreni

Pfiprava: Zeleninu umyjeme. Rajcata nakrdjime na ¢tvrtky, okurku na kostky. Oskra-
beme mrkev a drobné pokrajime spolu s celerem. Pfidame hrst Spendtu a nakrouhané
hlavkové zeli. Zasypeme nakrajenou $alotkou. Zpracujeme v odstavriovaci a dle chuti
doplnime soli a kofenim. Nechdme odlezet, podavame chlazené.

Okurkova stava

1 okurka

1 bily jogurt

pazitka

Priprava: Okurku oskrabeme, nakrajime na kostky. Zpracujeme v odstavriovaci.
Vzniklou $tavu smichdme s jogurtem a nasekanou pazitkou a nechdme odlezet.
Podavéame vychlazené

Mrkvova stava

5 strednich mrkvi

1 mensi jablko

1 stfedni Cervené fepy

Priprava: Mrkve oskrdbeme a nakrajime na kostky. Jablko oloupeme, zbavime jader
a nakrajime na mensi dilky. Repu uvafime, oloupeme a nakrajime na dilky. Zpracujeme
v odstavriovaci. Dle chuti pfidame cukr. Poddvame s ledem.
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KOKTEJLY
1) alkoholické

Pina Colada

9 clrumu

3 polévkové IZice kokosového mléka

3 polévkové IZice rozmackaného ananasu

1 3alek drceného ledu

Priprava: Ingredience smichame a zpracujeme v mixéru. Podavame chlazené, zdobime
kousky ovoce.

Havana koktejl

2 cl lehkého rumu

5 cl ananasové stavy

1/2 Izi¢ky citronové $tavy

ovoce na ozdobu

Priprava: Ingredience smichdme a zpracujeme v mixéru. Podavame chlazené, zdobime
kousky ovoce.

Cherry koktejl

1 mensi hrozen vina

1 hrst tfedni

1 IZice ovocného sirupu

1 dcl ¢erveného vina

Priprava: Hrozny vloZime do mixéru, pfidame vypeckované tfesné, IZici sirupu a zalije-
me ¢ervenym vinem. Poddvame zdobené ovocem.

Sangria

2 citrony

2 stfedni pomerance

2 Cerstvé broskve

1/2 | Cerveného vina

3 cl konaku

2 cl Curacaa

2 |zice cukru

Pfiprava: Ovoce umyjeme, oloupeme a nakrajime na mensi kostky. Zalijeme vinem,
pfidame konak a posypeme cukrem. Zpracujeme v mixéru. Podavame chlazené.
Do napoje je vhodné dat kousky ovoce.
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2) mlééné

Cokoladovy koktejl

1/4 | ¢okoladové zmrzliny

4 Izice kdvového likéru

4 Izice smetany

1/4 | vychlazeného mléka

4 1zicky strouhané cokolady

Priprava: Nejdfive rozmixujeme zmrzlinu s kdvovym likérem. Pfilijeme mléko a smeta-
nu.

Nalijeme do sklenic, zdobime Slehackou a strouhanou ¢okoladou.

Bananovy koktejl

3 zralé banany

4 Izice citronové stavy

2 |zice cukru

1/2 I mléka

Priprava: 1 banan nakrajime na silné&jsi kolecka. Zbylé banany rozmixujeme s mlékem,
cukrem a citronovou stavou. Podavame ozdobené kolecky bananu a vychlazené.

Malinovy koktejl

300 g malin

2 Izice rumu

1/8 | smetany

1/2 I mléka

Priprava: Cerstvé nebo mrazené ovoce rozmixujeme spolu s mlékem, smetanou a
rumem.

Pockame do chvile, kdy ndpoj vytvofi hustou pénu. Nalévame pres sitko.

Vanilkovy ,milk shake”

1 cl grenadiny

2 cl mléka

4 cl ananasového dzusu

10 cl vanilkové zmrzliny

Priprava: Ingredience vlijeme do mixéru a zpracujeme. Poddvame zdobené ananasem.
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