NAVOD K POUZITI
OD3TAVNOVACI MLYNEK



Vazeny zédkazniku, dékujeme Vam za divéru, kterou jste nam projevil nakupem tohoto vyrobku. Véfime,
Ze s nim budete pIné spokojen. Tento navod slouzi pro spravné pouzivani vyrobku. Uchovejte jej pro jeho
pfipadné dalsi pouziti.

POPIS VYROBKU

Tento mlynek je vyroben z vysoce kvalitnich materiald. Je odolny a jeho sestaveni i udrzba jsou velmi jed-
noduché. Specialné navrzeny odstaviiovaci Snek, zpracovava ovoce i zeleninu. Pfebytecny odpad odchazi
prednim uzdvérem a prisavka umoznuje umisténi mlynku na jakykoliv rovny povrch.

Dilezité: Pred pouZitim si prectéte pFiloZzeny ndvod a uchovejte ho pro pozdéjsi nahlédnuti.

SESTAVENI
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. oto¢ny zajistovaci knoflik
. stojanek

. podstavec s pfisavkou

. télo pfistroje

. péchovac

. prichodka hridele

. Snek

8. tésnéni

9. hrdlo odstaviiovace

10. koncova krytka

11. kryt malého koncového Sroubu
12. vyusténi pro dzus

13. sitko

14. nddoba na dzus

15. klika

16. Sroub kliky
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1. Vlozte prichodku htidele (6) do téla pristroje (4).

2. Vlozte Snek (7) do odStaviiovace (9) a pripevnéte k télu (4).

3. Nasadte tésnéni (8) do hrdla odstavriovace (9) a pomoci koncové krytky (10) zajistéte Snek.

4, Nasadte kryt malého koncového Sroubu (11) na konec odstaviovace (9) otd¢enim proti sméru
hodinovych rucicek.

Poznamka: Maly koncovy sroub se pouZivd pro vyvinuti vétsiho tlaku p¥i odstaviiovdni vidknité zeleniny

(petrZel). Neni nutné ho pouZzivat pfi kazdém odstavrovdni.

5. Nasadte vyusténi pro dzus (12) na odstavnovac (9).

6. Vsunte télo (4) a zajistéte do stojanku (2).

Poznamka: pred nasazenim nebo sejmutim téla musi byt oto¢ny knoflik povoleny.

7. Ujistéte se, Ze télo je spravné nasazeno a stojanek radné pripevnén otocenim otoc¢ného knofliku
po sméru hodinovych ruci¢ek do polohy LOCK. Uslysite cvaknuti. Nejlepsi povrch pro pfipevnéni je
hladky, rovny a odmastény. Povrch i stojanek musi byt Cisty. Mlynek poloZte na okraj povrchu, abyste
mohli otacet klikou a zajistéte otocenim zajistovaciho knofliku.

8. Nasadte kliku (15) na konec hfidele, zajistéte prichodkou (6) a nasroubujte Sroub kliky (16).

9. Vlozte sitko (13) na nadobu na dzus (14) a umistéte pfimo pod vyusténi pro dzus (12).

10. Péchovac (5) muzete nechat uvnitf téla, i kdyz jej nepouzivate.

POUZITI

1. Pod kryt koncového Sroubu dejte misku nebo talif (neni v baleni), kde se bude hromadit odpad.

2. Ingredienci nakrajejte na mensi nebo malé kousky (dle potfeby) a pomalu vkladejte do odstaviovace.
Ovoce a zeleninu s tvrdou slupkou oloupejte (napf. pomerance, citrony a grepy), zbavte pecek, jadfin-
cl a jinych tvrdych ¢asti. Jinak hrozi poskozeni vyrobku.

3. Tocte klikou po sméru hodinovych ruci¢ek a péchovacem vsunujte nakrajené kousky do mlynku.
Nikdy nedavejte do prostoru mlynku ruku nebo prsty.

4. Pokud odpad neni dostatecné odstavnén, zpracujte jej mlynkem jesté jednou.

5. Cerstvy dZus pfelijte z nadoby do sklenice a ozdobte ¢erstvymi bylinkami nebo ovocem.

Poznamka: Pokud pri toceni klikou citite odpor, zatocte nékolikrdt proti sméru hodinovych ruéic¢ek a poté

pokracujte po sméru. NepouzZivejte nadmérnou silu.

Poznamka: Pro nejlepsi vysledky pouzivejte erstvé ovoce. Doporucujeme dzus spotfebovat okamzité

po vyrobé, zachovd si tak svou chut'i nutri¢ni hodnotu. DZus Ize také skladovat v uzaviené nddobé

v lednici po dobu 24 hodin.

CISTENI

Mlynek vycistéte okamzité po pouziti.

1. Do téla nalijte vodu a zatocte klikou, odstranite tak zbylou pevnou hmotu.

2. Odsroubuijte Sroub kliky a kliku odstrante.

3. Otocenim oto¢ného knofliku proti sméru hodinovych ruci¢ek uvolnéte odstavriovac.
Poznamka: Pred odejmutim téla musi byt otocny knoflik povoleny.

4. Vysunutim ze stojanku odstrante hlavni télo.

5. Odsroubujte koncovou krytku a télo umyjte v teplé mydlové vodé nebo v mycce.
6. Vlhkym hadrem nebo houbou otiete stojanek.

Poznamka: Stojanek nikdy neponofujte do vody.

7. Pfed uskladnénim nechte vsechny soucastky dostate¢né oschnout.
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RECEPTY

Vyzkousejte tyto recepty na cerstvé a zdravé dzusy,
které Vase télo zasobuji dostatkem vitamin( a minerali.

BOOSTER

2 mrkve, 2 stonky celeru, 2 okurky,
2 hrstky Spendtu, 1 brokolice, 1 kvétak,

Y2 jablka, %2 zelené hrusky
Va Cervené fepy (oloupané)

1 rajce, Ozdobte snitkou Cerstvého celeru.

CITRUSOVY DZUS
2 oloupané pomerance
2 oloupané grepy

2 oloupané citrony

RAJCATOVY DZUS
4rajlata

2 brokolice

1 stonek celeru

JAHODOVY DZUS
10 jahod

5malin

1 oloupany grep

4 listky méty

DZUS Z LESNiCH PLODD
Va hrnku boriivek

Va hrnku malin

Y4 hrku jahod

Ya hrnku hroznového vina
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