SUSICKA POTRAVIN
Model TS-9688-3(D-01)

Navod k pouziti

re

Vazeny zékazniku, dékujeme Vam za dlivéru, kterou jste nam projevil nékupem tohoto vyrobku. Véfime, ze s nim
budete pIné spokojen. Tento névod slouzi pro spravné pouzivani vyrobku. Uchovejte jej pro jeho pfipadné dalsi

pouziti.

Popis vyrobku

Susic¢ka potravin s modernim designem a nizkym
odbérem. Vlastnoru¢né susené ovoce neobsahuje
zadné latky navic (barvivo nebo ochucovadlo) a muze
si udrzet vSechny vyzivné latky a prodlouzit dobu
trvanlivosti. Tento produkt je dobrym pomocnikem pfi
zdravé dieté. Doba suseni je vzdy individualni a zavisi
na druhu potraviny, jeji vihkosti, velikosti (tloustce
platkd) a nastavené teploté.

Pired uzivanim produktu si peclivé
proctéte vsechny instrukce

- Produkt pouzivejte pouze doma, neni uréen pro
komeréni vyuZziti.

- Produkt jednoduse a rychle vysusi zeleninu, ovoce,
maso, ryby a dalsi potraviny.

- Susici systém funguje na principu cirkulace teplého
vzduchu.

- Moznost regulace, miiZete nastavit rizné teploty
suseni pro rGzné potraviny.

Pouziti a bezpecnostni instrukce

Susicka mUze byt pouzivana v mistnosti o teploté
+1°az 31°C. Pred pouzitim susicky si peclivé proctéte
instrukce, pouzivejte jej pouze doma. Vyrobek musi byt
napajen zdrojem AC 220V-240V.

Susicka nemuze byt pouzivana bez dozoru. Zamezte
vniknuti vody do zékladny susicky, mohlo by dojit

k poskozeni elektroinstalace.

Potraviny nakrajejte na kousky a pokladejte v jedné
vrstvé, aby se nenarusilo cyklické proudéni teplého
vzduchu. Potraviny pokladejte na omyta susici plata.
Na plata nemUze byt polozeno mnoho potravin, jinak
toto ovlivni suseni.

Dodrzujte tyto zasady

- Pouzivani susicky je pfisné zakdzéno v pfipadé
poskozeni zakladny, zdrojového kabelu nebo zdroje.

-V pripadé poskozeni kabelu kontaktujte servis.

- Samostatné muzete ménit strukturu susicky (pocet
susicich platd).

- Uziti chemického cistice k cisténi susicky je zakazano.

- Neumyvejte povrch zakladny s elektroinstalaci pod

proudem vody ani ji neponofujte do vody. Pouze ji
otfete navlh¢enym hadrem.

- Je zakdzano susicku prenaset béhem pouzivani.

- Pokud se pri uziti susicky zastavi ventilator, odpojte
susicku od zdroje.

- Nezakryvejte praduchy ve viku ani uvniti na zakladné,
aby mohl prochazet teply vzduch ze susicky.

Toto zafizeni neni vhodné pro osoby (veetné déti) se
snizeni fyzickymi, senzorickymi nebo psychickymi
schopnostmi, nebo s nedostatkem zkusenosti

a nedostatkem informaci, pokud nejsou pod dozorem,
nebo nejsou proskoleni ohledné uziti pfistroje osobou
zodpovédnou za jejich bezpeci. Nenechte déti hrat si
s vyrobkem.

Popis casti produktu

[ |

| |
o — t
0

|

w8

1.Viko s praduchy pro odvod vihkého vzduchu
2. Susici plata

3. Vypina¢ ON/OFF

4. Knoflik nastaveni teploty (termostat)

5. Zékladna susicky s elektroinstalaci

4. Pouziti pristroje

Susicku postavte na rovny povrch a pfipojte zasuvku
do sité. Na susici plata (omyta vlaznou vodou)
naskladejte potravinu nakrajenou na tenké platky.
Pristroj zapnéte tlacitkem ON a na termostatu nastavte
pozadovanou teplotu.

Diky ventilatoru za¢ne ohraty vzduch cirkulovat skrz
susici plata, susicka takto zajisti rychlé a rovhomérné
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ususeni potravin. Vlhky vzduch odchéazi pradduchy
v hornim viku. Tyto praduchy nezakryvejte.

Véci, na které je tireba si dat pozor

pFi pouzivani vyrobku

1. Maximalni doba soustavného pouzivéni, by neméla
byt delsi jak 72 hodin, aby nedoslo k poskozeni
pfistroje.

. Po kazdém pouziti nastavte teplotu na nejnizsi
hodnotu, vypnéte susi¢ku a vyndejte zastrcku ze
zasuvky.

. Béhem suseni nechte horky vzduch proudit
prirozené. Neumistujte na plata pfilis mnoho
potravin a potraviny nesmi byt umistény tak, aby
pres plata precnivaly. Rlizné potraviny maji rzny
¢as suseni. Pokud nemate dostatek ¢asu na suseni
potravin v jednom dni, tak v suseni pokracujte
daldi den.V takovém pfipadé umistéte nedosusené
potraviny do plastové nadoby nebo sacku a uzaviete.

4. Intenzita suseni je nejvys$si nad zdkladnou (spodni
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Abyste zrychlili a zrovnomérnili sudeni, zménte obcas
pozici plat. Pfeskladejte horni dold a naopak.

Kroky k pouziti susicky

. Pfed prvnim pouzitim susi¢ky, umyjte viechna susici
plata a osuste je suchym hadrem.

. Naskladejte predpfipravenou potravinu na susici
plata. Plata umistéte na zakladnu susicky a pfikryjte
vikem.

. Pfed susenim potraviny pfipravte tak, jak je tfeba -
napriklad ocisténi, nakrajeni, oloupani, namoceni
atd.

4. Zapojte kabel do zasuvky, zapnéte pfistroj ON,
rozsviti se ¢ervené svétlo a z otvoru ve viku za¢ne
odchazet teply vzduch.

. Nastavte na pozadovanou teplotu k suseni pomoci
knoflik nastaveni teploty.

6. Vysuste potraviny s ohledem na jejich rdznorodost,

Vasi chut a dalsi pozadavky.
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susi¢ku a odpojte ze zasuvky.

Tipy pro pripravu potravin:

(upozornéni: nasledujici metody jsou pouze pro Vasi
inspiraci, tzn. nemusite se jimi fidit)

A. Piiprava ovoce
Smichejte 2 hrnky vody se % hrnku ovocného dzusu
a namocte do néj nakrajené ovoce k suseni po dobu
2 minut. (Upozornéni: pouzijte dZus ze stejného
ovoce, napiiklad jable¢ny dzus na jablka). Ovoce
vyjméte, nechte okapat a dejte susit.

B. Pfiprava zeleniny

1. Osetrete zeleninu v pére, vrouci vodé, nebo oleji.
Tento postup se tyka zeleniny jako je kvétak,
chiest a rajce.

2. Vlozte pfipravenou zeleninu do vrouci vody na
3 az 5 minut. Osuste ji a dejte susit.

3. Pfed susenim ji jesté mlzete ponofit
do citrénového dzusu po dobu 2 minut.

C. Pfiprava masa, ryb a dalsich potravin

1. Veprové maso (ne tu¢né): Maso by mélo byt pred

susenim nalozeno, aby si uchovalo pfirozenou
chut a kvuli zijemnéni. Marinada by méla
obsahovat sul, kterd absorbuje vihkost z masa

a hraje roli v trvanlivosti.

Standardni marinada:

% hrnku séjové pasty, 1 rozmackany

cesnek, 2 polévkové Izice hnédého cukru,

2 polévkové Izice rajcatového protlaku, Y2 hrnku
Worchesterského sosu, ¥4 kavové zicky soli, V2
kavové Izicky cibulového prachu, %2 kdvové Izicky
drceného pepre. Vsechny tyto prisady smichejte
a maso do této smési nalozte.

Doba suseni je priblizné 3 az 8 hodin, nez se
vsechna vlhkost vypaii (zalezi na velikosti

a tloustce platkad).

. Drdbezi maso: Veskeré dribezi maso by pred
susenim mélo byt uvareno. Uvareni nebo upeceni,
je nejlepsi metoda. Doba suseni je priblizné

2 az 8 hodin, nez se vechna vlhkost vypafi (zalezi
na velikosti a tloustce platkd).

3. Ryby: uvafeni nebo upeceni (pecte v troubé pfi
teploté 200°C po dobu 20 minut). Doba suseni
je priblizné 2 az 8 hodin, nez se vSechna vlhkost
vypafi (zalezi na velikosti a tloustce platkd).

D. Chléb atd.

Nakrajejte chléb a odkrojte klrky. Rozprostiete chléb

(nebo jiné pecivo) na susici platy. Doba suseni je

30 minut az 2 hodiny (zélezi na velikosti a tloustce

platkd).

E. Ofechy

Oloupejte ofechy a omyjte je v horké vodé.

Rozprostiete ofechy na plat. Cas suseni

je 18 az 26 hodin (zalezi na velikosti potravin).

N

Cisténi a udrzba

Pred ¢isténim vzdy vypojte pfistroj z elektfiny.

Po suseni platy omyjte teplou vodou a jemnym hadrem
vysuste. V pfipadé nutnosti pouzijte Setrny Cistici
prostfedek. Neomyvejte zékladnu susi¢ky pod tekouci
vodou nebo ji do vody kvdli vycisténi neponofujte.
Pouzivejte pouze navlhéeny hadr. Nepouzivejte

z&dné abrasivni Cistici prostfedky, kovovy karta¢ nebo
organické rozpoustédlo.
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Skladovani
Skladujte v dobie vétrané mistnosti, kde je teplota
mezi 1°az 40 °C.

Technické udaje:
Napajeni: AC230V /50 Hz
Pfikon: max. 250 W

Regulace teploty: od 35 do 70 °C

Ochrana zivotniho prostiredi

Informace k likvidaci elektrickych
E a elektronickych zafizeni

=mm  Po uplynuti doby Zivotnosti produktu nebo

v okamziku, kdy by oprava byla neekonomicka, pro-
dukt nevhazujte do domovniho odpadu. Za U¢elem
spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na ur¢enych
sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma.
Spravnou likvidaci pomUZete zachovat cenné pfirodni
zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativ-
nich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz

by mohly byt disledky nespravné likvidace odpady.
Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo
nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci to-
hoto druhu odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Servis

V pripadé, Ze po zakoupeni vyrobku zjistite jakoukoli
zavadu, kontaktujte servisni oddéleni. Pfi pouziti vy-
robku se fidte pokyny uvedenymi v pfilozeném navodu
k pouziti. Na reklamaci nebude bran zfetel, pokud jste
vyrobek pozménili ¢i jste se nefidili pokyny uvedenymi
v ndvodu k pouziti.

Zaruka se nevztahuje

« na pfirozené opotiebeni funkcnich ¢asti vyrobku
v dtsledku jeho pouzivani

* na servisni zasahy souvisejici se standardni idrzbou
vyrobku (napt. ¢isténi, vyména dild podléhajicich
béznému opotiebeni...)

« na zavady zpUsobené vnéjsimi vlivy (napf. klimatic-
kymi podminkami, prasnosti, nevhodnym pouzitim
apod.)

« na mechanicka poskozeni v dlsledku padu vyrobku,
narazu, Uderu do néj apod.

+ na $kody vzniklé neodbornym zachéazenim, preti-
Zenim, pouzitim nespravnych dili, nevhodného
prislusenstvi ¢i nevhodnych nastrojl apod.

U reklamovanych vyrobkd, které nebyly radné zabez-

peceny proti mechanickému poskozeni pfi pfepravé

nese riziko pfipadné skody vyhradné majitel.

Dodavatel si vyhrazuje pravo na ptipadné zmény v na-
vodu k pouziti a neruci za mozné tiskové chyby.
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