Vazeny zakazniku,

: ) Q\Js(: dékujeme Vam za dlvéru, kterou jste

S projevil nakupem tohoto vyrobku.
Nakup této keramické panve byl
zcela jisté dobrou volbou.

Art of Cooking

Cim jsou keramické pdnve vyjimeéné?

To je vidét uz na prvni pohled. Jejich vnitiek, dno, ma bilou barvu. Tak
typickou pro pouzity materidl — keramicky antiadhezni povrch. Ten
velmi dobfe odolava vici vysokym teplotam, tepelnym sokdm, ale i
mechanickému opotiebeni. Idealni teplota pro provoz a tdrzbu pan-
ve je 280-300 °C. Keramické panve jsou ekologické a jejich vyroba je
Setrna vidi Zivotnimu prostredi. Panev muizete pouzivat na plynovy,
elektricky i sklokeramicky spordk. Lze ji myt bez problém i v mycce.

Jak tuto revolucni keramickou pdnev pouZivat?

Jesté pred prvnim pouzitim pdnev omyjeme, osusime a povrch
potfeme pokrmovym olejem nebo tukem. Vafime spise na nizky
nebo stfedni vykon a nezapomeneme vzdy pouzivat plastové nebo
dievéné kuchynské naradi bez ostrych hran, které neposkozujici
adhezni povlak.V Zddném pfipadé nepouzivejte kovové nacini a jiné
ostré predméty. Na poskozeni povrchu pouzitim téchto nevhodnych
néstrojl se nevztahuje zaruka.

Keramicky antiadhezni poviak

Keramicky antiadhezni povlak je ekologicky material, ktery je obo-
hacen mikroc¢asticemi pfirodnich keramickych materidld. Oproti
klasickym antiadheznim (nepfilnavym) povlakdim ma lepsi vlastnosti,
je odolngjsi vici vysokym teplotam i mechanickému poskozeni.
Keramicky povlak mize byt vyrdbén ve svétlé barvé, coz neni ob-
vyklé a pusobi tak originalné. V pfipadé prehfati prazdné panve se
neuvolnuji Zadné skodlivé latky.
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