Dietni panev

- vhodné ke smaZzenf a duSeni riznych druha potravin

- staci pouze malé mnoZstvi tuku nebo oleje

- urlena pro pripravu méné kalorickych a zdravéjsich pokrmu

- soucasti vyrobku je poklice

- snadna Gdrzba
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Ndvod k pouZiti

Pred prvnim pouZitim panev dikladné umyjte teplou vodou a saponatem uréenym

k myti nadobi a dukladné oplachnéte.

Konvekeéni panev udrzujte béznym zpusobem.

Panev postavte na sporék, nalijte malé mnozstvi oleje a nechte rozpalit.

Potraviny vkladejte do panve teprve tehdy, aZ se olej dostatecné zahteje.

Potraviny neustéle promichavejte, aby se vSechny postupné dostaly do kontaktu se
zéakladnou panve. Panev nikdy nepouZivejte ,,na sucho* (bez pouziti vody, oleje atd.).
NepouZzivejte pri prilis vysoké teploté. Lze pouZit na vSechny typy sporaka.

Po pouziti panev dikladné umyjte a osuste.

K ¢isténi nepouzivejte ocelové draténky i prostredky obsahujici brusné materiély, které
porusuji povrch nadobt.

Pripadné pripalené zbytky jidel nechte odmotit.

K michéni pfipravovaného pokrmu jsou urteny dfevéné pomucky nebo nacini

z Cerného plastu.

Nikdy nedavejte rozpalenou panev primo do vody (napf. pri myti), nechte ji nejprve
zchladnout.

Pravidelné kontrolujte pripevnéni madla.

PouZivejte prfi nizkém a stfednim vykonu sporaku.

Nikdy nepouZivejte kovové nebo ostré ndcini,
které by poskrdbalo povrch pdnve.



