TLAKOVY HRNEC

model ASF22-6L a ASF24-8L

Navod k pouziti

Vazeny zékazniku, dékujeme Vam za dlvéru, kterou
jste nam projevil nakupen tohoto vyrobku. Véfime,

ze s nim budete pIné spokojen. Tento navod slouzi pro
spravné pouzivani vyrobku. Uchovejte jej pro jeho pfi-
padné dalsi pouziti. Pred pouzitim si, prosim, prectéte
vsechny instrukce a rady tykajici se pouzivani vyrobku
i jeho udrzby.

Popis casti

2. tlakovy ventil s regulaci (2. stupné)
3. tlacitko pro uvolnéni vika

4. rukojet vrchniho vika

5. bezpecnostni ventil

6. silikonovy krouzek (tésnéni)

7. rukojet téla hrnce

8.télo hrnce

9. rukojet vrchniho vika

10. bezpecnostni okénko

11. rukojet téla hrnce

Model ASF22-6L ASF24-8L

Pramér 22.cm 24.cm

Kapacita 6l 8l

Tlak (2. stupné) | 1.st. 60 kPa 1. st. 60 kPa
2.st. 100 kPa 2.st. 100 kPa

Dulezita upozornéni

Pred pouzitim si prectéte cely navod k pouziti. Peclivé
uschovejte tento navod k pouziti. Uzivatel prebira
veskerou odpovédnost za nehody zpUsobené neu-
poslechnutim pokyn( uvedenych v navodu. Nikdy
nepozménujte funkci tlakového hrnce a pouzivejte ho
jen k ticelu tomu uréeném.

Dulezita varovani
a) Pokud je hrnec v provozu, nedovolte détem se

rd

) S tlakovym hrncem, ktery je pod tlakem, manipu-
lujte velmi opatrné. Nedotykejte se horkého povrchu.
Pouzivejte rukojeti. Pokud je to nutné, pouzijte ochran-
né prostiedky.

d) Tlakovy hrnec nepouzivejte pro jiné Ucely nez pro ty,
pro které je urcen.

e) Tento hrnec vafi pod tlakem. Disledkem neopatrné
manipulace mohou byt opareniny. Pfed zapocetim
vareni se ujistéte, ze je hrnec pofadné uzavien.

f) Pfi otevirani hrnce nepouzivejte nadmérnou silu.
Hrnec neotevirejte, dokud si nejste jisti, ze vsechen tlak
byl upustén.

Nikdy nepouzivejte hrnec, aniz byste do néj nedali
vodu. Mohlo by dojit k vaznému poskozeni hrnce

g) Povoleny objem jidla v tlakovém hrnci: Méné nez
2/3 vysky hrnce pro nerozpinavé pokrmy, jako napf.
maso, zelenina apod. (viz. obr.)

Méné nez Ya vysky hrnce pro jidla jako je ryze, fazole
apod. (viz. obr.)

h) Pouzijte vhodny zdroj tepla uvedeny v ndvodu
k pouziti.

i) Po vafeni masa s kGzi (napf. hovézi jazyk), které muize
vlivem tlaku zdufet, se nepokousejte maso propich-
nout, mohli byste se opafit.

j) Po vareni téstovitych potravin pred otevienim vika
hrncem jemné zatieste.

k) Po kazdém pouziti zkontrolujte, zda nejsou ventily
poskozené.

1) Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec pro smazeni.

m) S zadnym z uvedenych zafizeni nezachézejte jinak,
nez je uvedeno v navodu.

n) Pouzivejte pouze nahradni dily dodévané vyrobcem.

Bezpecnostni pokyny

Tento tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpeénostni-
mi prvky. Tlakovy uzavér a jehla maji zabranit zabloko-
vani ventilu. Systém zabranujici otevieni vika zajistuje
spravné zavieni vika.

Tristupriové jisténi pro uvolnéni tlaku zajistuje bezpec-
né pouziti.

k nému priblizovat.
b) Nedavejte tlakovy hrnec do rozehfaté trouby. cz1
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Bezpecnostni okénko: Jsou-li oba
ventily mimo provoz, silikonovy
krouzek bude z bezpec¢nostniho
okénka vytlacen a zajisti bezpec¢né
pouziti (Unik pary).

Specialni prvky

1. Dno hrnce je velmi silné, spolehlivé a
bez puklin ¢i spar.

2. Primér dna je vétsi, ¢imz je zajisténo
lepsi vstiebavani tepla.

PROVOZz

1) Otevieni hrnce

Stisknéte tlacitko a hrnec drzte za rukojeti, otocte

viko proti sméru hodinovych rucicek a otevrete. Pfed
prvnim pouzitim hrnec umyjte.

Ujistéte se, Ze ventil pro uvolnéni pary neni zabloko-
vany.

Pfed kazdym pouzitim se ujistéte, Ze toto zafizeni neni
zablokované. Pokud naleznete néjakou necistotu,
odstrarite ji za pomoci jehly a Cisté vody.

2) Zavieni hrnce

Znacku 0" na viku srovnejte se stfedem spodni rukoje-
ti a hrnec zaviete

otocenim vika ve sméru hodinovych rucicek. Pred
zahratim se ujistéte, ze viko je dobfe uzavieno.

3) Zahrati

Hrnec zahfejte nejprve na vyssi teplotni stupen, dokud
se bezpecnostni ventil neuzavie (tzn. pfestane z néj
unikat para). Je normalni, ze do doby jeho uzavieni

Tlakovy ventil:
Normalné jim unika para.

Bezpecnostni ventil
zabranujici otevieni:

1) Zajistuje uvolhovani pary
pod bezpecnym tlakem.
2) Zajistuje bezpecné
otevieni vika.

3) Unika tudy para a zajistuje
bezpecné zavieni vika,

kdyz neni viko

dostatecné zaviené.

z néj unika trochu pary. Poté, co se ventil uzavre, by

z néj jiz neméla unikat zadna para. Poté zacne pracovat
tlakovy ventil, ktery reguluje nastaveny tlak, upou-
Sténim pary. Para by z néj méla unikat pouze mirné,
pfizplsobte tomu nastaveny teplotni stupen a zacnéte
odpocitavat cas potiebny k Upravé pokrmu.

|
v ]

N

Tlakovy Ventil Ize nastavit na | nebo Il stupen podle
druhujidla. Pfi vareni jidel jako zelenina, kase atd. je
vhodné vybrat polohu |, pokud zpracovéavéte pokrmy,
které se vafi déle jako je napf. skopové nebo hovézi,
vybereme polohu Il

Upozornéni:

Cas vareni se potita od doby, kdy talkovy ventil zacal
pracovat, az do doby, kdy vypnete plotynku. Pfi vafeni
budte vzdy na blizku. Nedotykejte se kovového
povrchu hrnce rukama ani télem. Budte opatrni a
pouzivejte rukojeti.

4) Vypnuti plotynky, uvolnéni
tlaku a otevreni hrnce

Po skonceni vafeni vypnéte plotynku a hrnec nechte
chvili stat, aby se snizil tlak. Kdyz ventil zabranujici
otevieni spadne dolU, odstrarite viko. Proces otevieni
hrnce je opacnym procesem k jeho zavirani.
Varovani: Pfed otevienim hrncem jemné zatteste pro
snizeni mnozstvi pény uvniti hrnce pfi vareni lepka-
vych potravin.
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5) Rychle zchlazeni

Nékdy je nutno hrnec rychle zchladit nebo otevrit pfi
vareni.V tomto pfipadé dejte hrnec do diezu a poma-
lu na jeho horni viko poustéjte studenou vodu, dokud
bezpecnostni ventil nespadne. (obr.9).

Varovani:

Vyhnéte se tomu, aby se do hrnce dostala voda skrz
ventil zabranujici otevieni.

6) Hrnec Ize pouzit pouze na vafice zminéné v navodu.
(viz. obr.)

plynovy, elektricky, sklokeramicky a indukéni

Udrzba

Pfed prvnim pouzitim hrnec umyjte.

Udrzba celého hrnce - Umyjte necistoty. Hrnec utiete
a nechte uschnout. Hrnec nelestéte abrazivnimi mate-
ridly, vyhnete se tak poskrabani. Nedotykejte se hrnce
jinymi kovy, vyhnete se tak vzniku elektrochemické
koroze.

V hrnci neuchovavejte jidlo po pfilis dlouhou dobu.

Udrzba tésnéni

Odstrante tésnéni z vika. Odstrante vSechny necistoty
z vika i tésnéni. Omyjte teplou vodou a nechte tésnéni
uschnout. Nasadte tésnéni zpét na viko. Viko nenasa-
zujte, pokud hrnec nepouzivate.

Udrzba tlakového ventilu a

zarizeni pro uvolnéni pary
Zkontrolujte zafizeni pro uvolnéni pary. Pokud je
zanesené, vycistéte ho pomoci jehly. Potom ho umyjte
a oplachnéte vodou.

Udrzba ventilu zabranujicimu otevieni

Necistoty vycistéte jehlou.

Potom ventil omyjte a oplachnéte vodou.

Pokud je sroub na ventilu volny, utdhnéte ho.
Varovani: Neztratte malé soucéstky, jako napf. tlakovy
ventil. Zména barvy tésnéni je normalni. Minimalné
jednou za rok (dle ¢etnosti pouzivani) byste méli
vyménit tésnéni. Tésnéni musite vyménit neprodlené,
pokud zjistite néjaké poskozeni nebo zménu jeho
tvaru. V¢asna vymeéna tésnéni je velmi ddlezita pro
spravny a bezpecny provoz tlakového hrnce. Pro vy-
ménu poskozenych ¢asti se obratte na svého prodejce.
Nepouzivejte zadné nahrazky a neoriginalni dily.

Pfi¢ina Reseni

Reseni moznych [Probiém
. ° Péra unika z ventilu
problemu zabrafujicimu otevfeni, ale

ten se nezveda.
Tlak v hrnci se nezvysuje.

1. Nedostatek energie.

2. Nedostatek vody v hrnci.
3. Ventil je $pinavy.
4.Tésnéni je Spinavé.

5. Viko neni spravné
nasazené.

1. Zvyste plamen..
2.Pfidejte vodu.

3. Vycistéte ventil.

4. Vycistéte tésnéni a viko.
5.Viko spravné nasadte.

Péra unika zpod vika.

1. Tésnéni je Spinavé.
2.Tésnéni je staré.

1. Vycistéte tésnéni.
2. Vyméite tésnéni.

Bezpecnostni ventil se
nevraci do normalni polohy.

1. Snizte tlak.

2. Stlacte zdmek hrnce,
oteviete viko a zamek
vycistéte.

1. Tlak v hrnci je pfilis
vysoky.
2. Ventil je $pinavy.

; Péra stale unika i poté, co se
Poznamka: Pokud se bezpeénostni ventil zved|.

vyskytne néjaky abnormal-

1. Ventil je Spinavy.
2. O-krouzek je stary nebo
Spinavy.

1. Vycistéte ventil.
2. Vymérite O-krouzek.

ni jev, okamzité vypnéte Viko nesedi.

Tvar vika se zménil. Vyménte viko.

Pfi vafeni je najednou
tésnéni vytlaceno

z bezpe¢nostniho okénka a
unikd para.

plotynku, hrnec dejte

na rovnou plochu a pomalu
na néj poustéjte studenou
vodu pro snizeni teploty

a tlaku.

1. Tésnéni je v poradku,
mozna je nefunkénijiné
bezpecnostni zafizeni hrnce.
2.Tésnéni je staré a
nefunguje.

1. Sundejte hrnec z plotny.
Po zchladnuti vycistéte
viechna bezpec¢nostni
zafizeni a vyménite ta, ktera
jsou nefunkeni.

2. Vyménte tésnéni.
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Otazky a odpovédi

Jak dobre uvarit jidlo?

Zahtejte hrnec na vysokou teplotu, dokud se neuzavie
bezpecnostni ventil. Poté teplotu snizte, aby z tlakové-
ho ventilu mirné unikala para.

Prilis velka teplota mlze zpisobovat nadmérné vypa-
fovani vody a nasledné spaleni pokrmu v hrnci.

Mohu varit jesté 1épe?

Kontrolujte dobu vareni.

Regulujte optimalné teplotu.

Kontrolujte objem vody v nadobé.

Kontrolujte tlak. (Kontrolujte, jestli z tlakového ventilu
uchazi para).

Jaka je doba vareni?

Pocita se od prvniho objeveni unikajici pary z ventilu.
Maji rizné potraviny rGznou dobu vaieni?

Maximalni objem jidla pro vafeni jsou 2/3 hloubky
hrnce. U fazoli je to pod %. Hmota, kterou vafime, ani
objem potravin nemaji vliv na dobu vareni.

Proc se barva ryze zméni na Sedou?

Duivodem je vaieni pfi vysoké teploté a vysokém tlaku,
kdy dochézi k rozkladu aminokyselin a sacharidd. Jidlo
obsahujici hodné proteinl a uhlohydratt tedy mize
zSednout. Nema to vsak vliv na chut pokrmu.

Co délat, kdyz se hrnec pfipali?

Okamzité snizte teplotu, hrnec sundejte z plotny a
nechte ho zchladnout. Nelijte na hrnec vodu.

Radce pro dobu |[Nézevjidia Objem Doba vareni Stav jidla po Poznamky
- . (minuty) vychladnuti
vareni Ryze 1/3 4-6 Dobre uvareng,
hezky voni
Zebra 3 8-10 Maso a kosti Nakrajejte na
oddélené kousky.
koleno 23 15-30 Maso a kosti Ofrezat.
oddélené
Hovézi V2 15-30 Mékké Nakréjejte na
. . oo s kousky.
Povznéfnka. meen? doby Kureci I 8-10 Maso a kosti Celé kute
vareni jsou pouze orien- oddélené
tani. Zalezi na pouzitych Ryby 173 2-4 Dobte uvaiené
potravinach. Dobu varenije | Skopové 2/3 8-12 Dobfe uvafené
tieba si pfizpUsobit na za- Kukufrice 2/3 5-8 Dobie uvarené
kladé vlastnich zkuienosti. ~ Lbrambory 2/3 6-10 Dobfe uvafené

Ochrana zivotniho prostiedi

Po uplynuti doby Zivotnosti produktu nebo v okamziku, kdy by oprava byla neekonomicka, produkt nevhazujte
do domovniho odpadu. Za Uc¢elem spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na uré¢enych sbérnych mistech, kde
budou pfijata zdarma.

Spravnou likvidaci pomUzete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich
dopadu na zZivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi po-
drobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu
odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Servis

V pfipadé, Ze po zakoupeni vyrobku zjistite jakoukoli zdvadu, kontaktujte servisni oddéleni. Pfi pouZziti vyrobku

se fidte pokyny uvedenymi v pfilozeném navodu k pouziti. Na reklamaci nebude bran zietel, pokud jste vyrobek

pozménili ¢i jste se nefidili pokyny uvedenymi v ndvodu k pouziti.

Zaruka se nevztahuje

- na pfirozené opotiebeni funkcnich ¢asti vyrobku v disledku jeho pouzivéni

- na servisni zasahy souvisejici se standardni tdrzbou vyrobku (napt. ¢isténi, vyména dild podléhajicich béznému
opotiebeni ...)

- na zavady zpUsobené vnéjsimi vlivy (napt. klimatickymi podminkami, prasnosti, nevhodnym pouzitim apod.)

- na mechanicka poskozeni v ddsledku padu vyrobku, narazu, ideru do néj apod.

- na skody vzniklé neodbornym zachazenim, pretizenim, pouzitim nespravnych dild, nevhodného piislusenstvi ¢i
nevhodnych nastrojl apod.

U reklamovanych vyrobkd, které nebyly fadné zabezpeceny proti mechanickému poskozeni pfi pfepravé nese

riziko pfipadné $kody vyhradné majitel.

Dodavatel si vyhrazuje pravo na pfipadné zmény v navodu k pouziti a neruci za mozné tiskové chyby.
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