Sada panvi - navod k udrzbé

Panve, které jste si u nas zakoupili jsou vyrobené z vysoce
kvalitni ocelové slitiny s nepfilnavou Upravou. ProtoZe sténa panve je
pomérné tenka, reaguje okamzité na zmény teploty, které se rovno-
mérné Sifi celou panvi. Diky specialnimu povrchu nerezavi a navic
se na ni zadné jidlo pfi vafeni nepfichytava.

Priprava pred varenim: Panev ma specialné upravené
dno tzv. "black diamont". Umozni vam vafit s mensim mnozstvim
oleje nez doporucuji mnohé recepty, takze nabizi zdravy zpisob
vareni. Jejich udrzba je velice jednoducha. Pfed prvnim pouzitim
ji oplachnéte v teplé vodé a osuste. Na vnitfni dno naneste tenkou
vrstvu oleje, zahfejte na 2 minuty a nechte zchladnout. Poté umyjte
panev v horké vodeé (Ize pfidat jemny saponat) a osuste. Nyni je
pfipravena k pouziti.

Vareni a nepfripalujici povlak: Pfi vafeni nalijte potfebné
mnozstvi oleje do panve, nez ji zatnete ohfivat. Potraviny vkladejte
do panve teprve tehdy, az se olej dostatecné zahreje. Potraviny neu-
stale promichavejte, aby se vSechny postupné dostaly do kontaktu se
zakladnou panve. P¥i pfipravé nékterych pokrm( je vhodnéjsi voda,

v zadném pfipadé ale nepouzivejte panev "na sucho" (bez pouziti
vody, oleje apod.).

POZOR! Nevarte pfi pfili§ vysoké teploté, nebot by se tim
zkratila zivotnost nepfipalujici vrstvy, pfi velmi vysoké teploté by moh-
lo dojit i jejimu poskozeni. Za pfedpokladu, Ze se z oleje v panvi za¢-
ne koufit jiz pfed zacatkem vareni a v prlbéhu vareni pokrm vyrazné
syci, snizte teplotu, nebot je panev rozehrata pfilis. Pfi mirné;jsi teplo-
té se pokrm pfipravi stejné rychle a kvalitné, navic Setfite panev
i energii. Tradi¢né se vafi na pfimém plameni, ale pouzivat mohou
tuto panev samoziejmé i majitelé elektrickych sporaku. V takovém
pfipadé je vSak lepsi rozpalit sou¢asné dvé plotynky na rGizné teploty
a v pfipadé potieby panev prfemistovat, protoze regulace elektrické
plotynky reaguje pomaleji.

POZOR! K michani pfipravovaného pokrmu jsou uréeny
dievéné pomucky nebo nacini z ¢erného plastu.

POZOR! Nikdy nedavejte rozpalenou panev pfimo do vody
(napf. pfi myti), nechte ji nejprve vychladnout.

POZOR! Pravidelné kontrolujte pfipevnéni madel.

Cisténi a udrzba: Po pouZiti umyjte panev v horké vodg, do které
mUzete pridat jemny saponat. Nepouzivejte prasek na drhnuti nadobi,
brusné materialy nebo kovové draténky, které by nepfipalujici povlak
poskodily. Jakékoli zatvrzele pfipalené potraviny se snadnéji odstrani
kratkym namocenim do vody. Docista umytou panev dikladné osuste.
Panve neumyvejte v mycce nadobi, nebot' by doslo k poskozeni
nepfipalujiciho povlaku.

Nikdy nepouzivejte kovové nebo Spicaté nacini, které by
poskrabalo nepfipalujici povlak. Panve neprehfrivejte!

Rada: Zjistite-li, Ze se pokrm pfi vareni vysuSuje a slepuje dohroma-
dy, nepfidavejte dalsi olej. Pfidanim nékolik IZic vody dosahnete
stejného vysledku a pokrm nebude zbyte¢né mastny.



